
Sehr geehrte Damen und Herren

Zu einer etwas anderen Tradition vom HC Mühlethurnen gehört auch der Weinverkauf 
welchen wir bereits über Jahre durchführen dürfen.
Hier haben wir die Möglichkeit Ihnen eine Auswahl an preiswerten Weinen anzubieten.

Natürlich ist die Wein Aktion nicht ganz uneigennützig!
Der Erlös daraus hilft uns zu einem Teil die Beiträge aller Spieler so tief wie möglich zu halten, 
damit möglichst Vielen die Möglichkeit geboten werden kann den faszinierenden Sport 
Eishockey auszuüben.

Der Erlös ist nicht fix gebunden und wird je nach Bedarf beim HC Mühlethurnen eingesetzt.

Bewusst wählen wir seit Jahren genau diese Jahreszeit um die Wein Aktion durchzuführen. 
Die Eishockey Saison hat begonnen, Weihnachten ist in spürbarer Nähe und somit ist das 
auch eine tolle Gelegenheit, sich mit Wein für die Festtage einzudecken. Zudem ist bei 
Bekannten oder Mitarbeitern eine Flasche Wein als kleines Geschenk doch immer gerne 
gesehen.

Degustations Abende:

In der Bar Ischgrotte Rest. Adler, Mühlethurnen (von 19.00h - 22.00 Uhr).
Die detaillierten Daten der Käsedegustation der Käserei Uebeschi (HCM Mitglied Stefan 
Keusen) findet Sie ebenfalls untenstehend. 

Mittwoch, 09. November 2016 inkl. Käsedegustation

Dienstag, 15. November 2016 inkl. Käsedegustation

Donnerstag, 17. November 2016 inkl. Käsedegustation

Bestellungen sind bis spätestens am Donnerstag, 24. November 2016 abzugeben, 
danke!

E-Mail (pesche507@bluewin.ch)

Ausgabetermin: Samstag, 10.12.2015 / 09.00h -12.00h (oder gemäss telefonischer 
Vereinbarung)

Ausgabestelle: ZSA Mühlethurnen /vis à vis vom Rest. Adler, Mühlethurnen 

Wir wünschen Ihnen viel Spass bei der Durchsicht der Weinbeschreibung und freuen uns Sie 
an einem der erwähnten Degustations Abenden begrüssen zu dürfen.

HC Mühlethurnen

mailto:pesche507@bluewin.ch


Barolo DCOG Villa Illaria

Rebsorten

Nebbiolo

Herkunft Italien - Piemont

1871 beginnt die Geschichte der Familie Sartirano im 
Weingeschäft. Eine erste Weiterentwicklung erlebte der 
Betrieb 1910 mit dem Ausbau des Verkaufs neben der 
eigentlichen Weinherstellung. Bereits kurz nach dem Krieg 
erfolgte die nächste Expansion des Hauses. Die Marke 
"Villa Ilaria" wurde geboren. 2001 erwarb die Familie 
Sartirano 8 Hektar bestes Weinbauland in Südwestlage, 
360 Meter über dem Meeresspiegel, in der Barolo-Region, 
nur drei Kilometer vom Schloss Barolo entfernt. Auf 
diesem Gelände, zu dem auch der natürliche See "Lago 
della Ghercina" gehört, entstand auf 5.000 Quadratmetern 
unter anderem auch ein neuer Weinkeller.

Über den Wein

Der Barolo wurde natürlich reinsortig aus Nebbiolo
erzeugt. Er reifte für rund 24 Monate in Eichenfässern.

Charakter

Schöne Aromen von Himbeeren, Kirschen, Rauch, Mokka, 
Nelken, Pfeffer, Unterholz, Kräuter, Trüffel, Leder, 
balsamische Noten, Rosen und Veilchen. Am Gaumen 
kräftig, muskulöse Eleganz, warm, feinwürzig, viel reife 
Frucht, feinmaschige Gerbstoffe, saftig, zarte Holznoten, 
charmant und mit langem Nachhall.

Eignet sich zu

Lammgerichte, Rindergerichte, Wildgerichte

Serviertemperatur 16-18° C

Optimale Trinkreife, Lagerfähigkeit

Ab jetzt 6 – 10 Jahre.



Malans Bothmargut Pinot Noir AOC

Rebsorten

Pinot Noir

Herkunft

Gemeinde Malans Bündner Herrschaft

Über den Wein

Das majestätische Schloss Bothmar wurde ums Jahr 
1500 erbaut und ist seit über 200 Jahren im Besitz 
der Familien von Salis. Hinter der Schlosshalde 
erhebt sich die Bothmarhalde, eine wunderbare 
Lage. Sie umfasst heute rund 3,5 Hektaren und ist 
der höchstgelegene Rebberg in der Bündner 
Herrschaft. Auf Bündner Schiefer gedeihen die alten 
Rebstöcke vorzüglich. Eine starke Ertragsreduzierung 
im Rebberg, verbunden mit Teilabzug des Saftes von 
der unvergorenen Maische und ein langer 
Maischekontakt während der Gärung sorgen für die 
überragende Struktur dieses Weines. Der Ausbau 
des Weines erfolgt traditionell im grossen Holzfass.

Charakter

Dichtes Rubinrot. Vielschichtiges Bouquet nach roten 
Beeren, Kirschen und dezenten Röstaromen. 
Fruchtbetonter Auftakt am Gaumen, fein 
eingebundene, weiche Tannine gehaltvoller, gut 
strukturierter Körper, eleganter, intensiver Abgang.

Eignet sich zu

Lammgerichte, Rindsgerichte, Wild- und Pilzgerichte, 
reifer Alpkäse

Serviertemperatur 15 – 17° C

Optimale Trinkreife, Lagerfähigkeit

Jetzt schön zu trinken, mit Potential bis 8 Jahre.



Primitivo di Manduria DOC Fratelli Leporetti

Rebsorten

100% Primitivo

Herkunft

Zwischen Taranto und Gallipoli, im Westteil des Salento, 
liegt die mesapische Stadt Manduria. In dieser DOC-
Zone wird die Primitivo-Rebe seit Jahrhunderten 
angebaut. Der Name “Primitivo“ stammt vom Wort “Il 
primo“ die erste Traube, die im Herbst ausgereift ist.

Über den Wein

Die Trauben stammen von verschiedenen Reblagen der 
Region. Nach der Lese werden sie traditionell an der 
Maische vergoren und für einige Monate im Holzfass 
ausgebaut.

Charakter

Dichtes Rubinrot. Intensive Düfte nach Eukalyptus, 
Pfeffer, Zedernholz, schwarzen Beeren und Würze. Am 
Gaumen präsentiert er sich dicht und konzentriert. 
Gehaltvoller Körper mit schöner Tanninstruktur. Kräftiger 
Abgang.

Eignet sich zu

Wildgerichten, Grilladen, Lasagne Bolognese, Kaninchen 
mit Polenta, Wildterrine, Pilzgerichten.

Serviertemperatur 16 - 18°C

Optimale Trinkreife, Lagerfähigkeit

Jetzt, bis 5 Jahre.



Gloria Colheita Douro DOC

Rebsorten

Tinta Roriz 50%, Touriga Nacional 40%,

Touriga Franca 10%

Herkunft Portugal - Douro

Cima Corgo, Douro DOC

Über den Wein

Nach einer langen Maischestandzeit wird die 
alkoholische Gärung jeweils temperaturkontrolliert 
durchgeführt. Anschliessend erfolgte der weitere 
Ausbau für 12 Monate in Eichenfässern.

Charakter

Intensives Granatrot. Aromen von schwarzen Beeren, 
Eukalyptus, gedörrten Früchten und dezentem 
Vanilleton. Harmonischer Körper, saftige, kernige 
Tanninstruktur. Langer, auf Lakritzearomatik
endender Abgang.

Eignet sich zu

Rehrückenfilet in Baumnusskruste, Rindsgulasch mit 
Polenta, Grilladen, rezentem Käse.

Serviertemperatur 15 – 17°C

Optimale Trinkreife, Lagerfähigkeit

Jetzt, bei guter Lagerhaltung bis 8 Jahre.



Costalago Rosso Veronese IGT Zeni

Rebsorten
Corvina Rosso, Cabernet Sauvignon, Merlot

Herkunft
Fratelli Zeni Bardolino, Venetien, Italien

Über den Wein
Die Familie der Gebrüder Zeni begann ihre 
Winzertätigkeit um 1870 und widmet sich somit seit 
vier Generationen dem Rebbau und der 
Weinproduktion. Dieser altehrwürdige 
Weinbaubetrieb in Bardolino steigerte in den letzten 
Jahren sein technisches und qualitatives Potential mit 
grossem Erfolg. Der Betrieb verfügt über 20 
Hektaren Reben in einer ausgezeichneten Hügellage. 
Rund zwei Drittel der manuell gelesenen Trauben 
werden traditionell an der Maische vergoren. Der 
Rest wird während ca. 4 Wochen auf Holzregalen 
getrocknet. Nach dem Pressen wird der Trester dem 
bereits vergorenen Wein beigemischt, was nochmals 
eine Gärung auslöst.

Charakter
Schönes Rubinrot. Feine Holz-und Beerenaromen. Im 
Gaumen weicher Auftakt, gehaltvoll, saftig und 
samtig im Abgang.

Eignet sich zu
Wild, Rindsragout, Rumpsteak mit Teigwaren.

Serviertemperatur 16 - 17° C

Lagerfähigkeit
5 Jahre



Rioja DOCa Crianza – La Tonada

Rebsorte
Tempranillo

Herkunft
Die 1970 gegründete Bodega hat in dieser Hinsicht 
Massstäbe gesetzt. Im Gegensatz zu den meisten 
Grosskellereien kommt das Traubengut aus den 
eigenen 100 ha grossen Rebbergen im Rioja Alta und 
Alavesa.

Über den Wein
Die 1970 gegründete Bodega hat in dieser Hinsicht 
Massstäbe gesetzt. Im Gegensatz zu den meisten 
Grosskellereien kommt das Traubengut aus den 
eigenen 100 ha grossen Rebbergen im Rioja Alta und 
Alavesa. Die Rotweine werden ausschliesslich aus 
Tempranillo gekeltert und anschliessend in total 20'000 
Holzfässern aus amerikanischer Eiche aus Oregon 
ausgebaut. Der Anteil an neuem Holz beträgt 50%. 
Der Crianza La Tonada wird 12 Monate im Eichenfass 
und 24 Monate in der Flasche ausgebaut.

Charakter
Intensives und dichtes Rot. Aromatisches Bukett, 
geprägt von würzigen Komponenten, Eichenholz und 
gekochten Beeren. Dichter Geschmack mit gut 
eingebundenem Gerbstoff. Lang anhaltend und 
aromatisch im Abgang.

Eignet sich zu
Grilladen, kräftigem rustikalem Essen, rotem Fleisch

Serviertemperatur 16 - 18° C

Lagerfähigkeit
Jetzt schön zu trinken, mit Potential bis 8 Jahre.



Aglianico Beneventano IGT

Rebsorten
Aglianico

Herkunft
Kampanien, Italien
Die Region Kampanien mit der Hauptstadt Neapel 
ist eines der ältesten Weinbaugebiete Italiens. Sie 
liegt tief im Süden entlang der Tyrrhenischen Küste. 
Das mediterrane Klima mit dem Einfluss des nahen 
Meeres und die schützenden Berge bieten eine 
ideale Basis für Weinbau, zum grössten Teil werden 
Rotweine produziert.

Über den Wein
Aglianico ist eine sehr alte Rebsorte die 
Hauptsächlich in Süditalien angebaut wird. Ihre 
Einführung nach Kampanien als vitis hellenica geht 
auf die Siedlung der griechischen Kolonien auf der 
Tyrrhenischen Seeküste hervor. Mittlerweilen gilt sie 
als eine der besten Rebsorten in den Regionen 
Basilicata und Kampanien.

Charakter
Intensives Rot mit violetten Reflexen. Intensiver 
Duft nach schwarzen Beeren und Wildpflaumen. 
Weicher, beerengeprägter Auftakt am Gaumen, 
dezente Holz- Trockenobstnote. Unkompliziert, 
mittlerer Körper, leicht süsslich im Abgang.

Eignet sich zu
Fleischgerichten, Grilladen, Asiatischen Gerichten

Serviertemperatur 15 - 17° C 

Lagerfähigkeit
Jetzt schön, bis 4 Jahre.



Brindisi DOC Riserva Tor del Colle

Rebsorten

Negroamaro, Malvasia Nera, Sangiovese

Herkunft Italien – Apulien

Über den Wein

Die Weinbereitung erfolgt nach traditioneller 
Methode. Die Gärung dauert mindestens 15 Tage bei 
kontrollierter Temperatur von max.28°C. Der Wein 
reift für 2 Jahre und mindestens 12 bis 15 Monate in 
Holzfässern.

Charakter

Intensiv rubinroter Wein und lebhaft im Glas. Die 
Duftnoten erinnern an einen feinen Wein, der sich 
weiter entwickeln kann. Deswegen spürt man immer 
noch die fruchtigen Noten die langsam durch Noten 
von Gewürz und Holz ersetzt werden. Das Resultat 
ist ein wundervolles Gleichgewicht obwohl der Wein 
noch Tannin haltig ist.

Eignet sich zu

Pasta mit Fleischsaucen, zu Braten , Geflügel und 
Wild

Serviertemperatur 18° C

Optimale Trinkreife, Lagerfähigkeit

Bei richtiger Lagerung 5 bis 8 Jahre



Hallau Pinot Gris AOC Schaffhausen

Rebsorten

Pinot Gris, oftmals auch Grauburgunder, Malvoisie
genannt. Es ist eine mit dem Blauburgunder verwandte 
Sorte. Je nach Anbauregion und Lesezeitpunkt werden 
aus dieser Traubensorte leichte spritzige, gehaltvolle 
voluminöse Weine und Süssweine hergestellt.

Herkunft

Die Trauben stammen aus der eigenen Reblage
“Bruech“, die von der VOLG Rebstation in Hallau
bewirtschaftet wird.

Über den Wein

Nach einer kurzen Maischestandzeit vinifiziert und im 
Edelstahltank ausgebaut.

Charakter

Intensiver, reiffruchtiger Duft nach Birnen, Caramel, 
Honig und Mandeln. Weicher, fülliger Auftakt, gut 
strukturierter Körper mit würzig-fruchtiger Gaumen-
aromatik, anhaltender Abgang mit viel Finesse und 
Schmelz.

Eignet sich zu

Heissem Schinken im Teig, Gemüse Quiches, 
Wildgeflügel, Poulet Gerichten, asiatische Küche, 
Käsebrot, als Aperitif.

Serviertemperatur 8 -10° C

Optimale Trinkreife, Lagerfähigkeit

Jetzt schön zu trinken, mit Potential bis zu 4 Jahre. Ist 
aber auch gereift ein Genuss.



Johannisberg du Valais AOC 

Rebsorten
Johannisberg (Sylvaner)

Herkunft
Die Walliser Weinberge sind stark von einem Relief 
eines Alpentales geprägt, was die Mechanisierung 
der Rebberge stark erschwert. Die meisten Reben 
wachsen in Steillagen. Um das Gefälle 
auszugleichen, wurden zahllose Terrassen 
angelegt die von Trockensteinmauern gestützt 
werden.

Über den Wein
Der Sylvaner ist die zweitwichtigste Weisswein 
Sorte im Wallis. Ursprünglich vermutlich aus 
Österreich stammend und vor allem entlang dem 
Rheinufer in Deutschland angepflanzt, kam der 
Sylvaner Mitte des 19. Jahrhunderts ins Rhônetal.

Charakter
Klares, mittleres Goldgelb. Intensive Aromen von 
Pfirsich, grünem Apfel, Quitten und Mandeln. Am 
Gaumen trocken, rassig, mit Aromen von reifen 
Früchten und schöner Mineralität. Mittelkräftiger 
Körper mit harmonischer Struktur.

Eignet sich zu
Meeresfrüchten, Spargelgerichten, weissem 
Fleisch, Käsebrot, Raclette, Fondue, Käseplatten, 
als Aperitif.

Serviertemperatur 8 - 10° C

Optimale Trinkreife
Jung trinken, bis 4 Jahre.



Pinot Grigio terre Dichieti IGT

Rebsorte
Pinot Grigio

Herkunft
Abruzzen, Italien
Das Gebiet der Abruzzesen ist eine vom Apeninn
beherrschte, raue und siedlungsarme 
Gebirgslandschaft in Mittelitalien und gehört zu den 
eher unbekannten Weinbauregionen Italiens. 
Geschützt von unangenehmen Wetterseinflüssen
wird zu Füssen der mächtigen Bergmassive an den 
zur Adria hin abfallenden Hügeln und Tälern 
Weinbau betrieben. Bis zu 600 Meter hoch reichen 
die Reblagen und profitieren trotz ihrer südlichen 
Lage von sehr ausgeglichenem, mildem Klima.

Über den Wein
Die Rebsorte Pinot Grigio stammt aus der 
Burgunderfamilie. Der Name entstand aus der 
Farbe der Weintraube, die zum gräulich (grigio) 
tendiert. Die Gärung der von Hand gelesenen 
Traube erfolgt bei einer kontrollierten Temperatur 
von 16° C. Der weitere Ausbau erfolgt danach für 
ca. 6 Monate in Edelchromstahltanks.

Charakter
Zarte strohgelbe Farbe mit leicht grünlichen 
Lichtreflexen. Der Wein besitzt ein komplexes, 
fruchtiges und blumiges Bouquet. Am Gaumen 
präsentiert er sich weich, voll und harmonisch.

Eignet sich zu
Süsswasserfischen, weissem Fleisch, Antipasti, 
Weichkäse, als Aperitif.

Serviertemperatur 8 - 10° C

Lagerfähigkeit
Jung trinken, bis 3 Jahre.



Hallau Chilcheweg Federweiss

Rebsorten

Pinot Noir, auch Blauburgunder genannt

Herkunft
Reblage "Chilcheweg", Gemeinde Hallau

Über den Wein
Die spezielle Reblage “Chilcheweg“ befindet sich 
direkt unterhalb der Bergkirche “St. Moritz“. Von hier 
stammen die Trauben für den “Chilcheweg
Federweiss“. Die reifen Trauben werden nach der 
Lese sofort abgepresst damit die typische 
Federweiss-Farbe erhalten bleibt. Anschliessend wird 
der Traubenmost temperaturkontrolliert vergoren. 
Dadurch behält der junge Wein seine frische und 
fruchtigen Aromen. Der weitere Ausbau bis zur 
Abfüllung erfolgt im Edelstahltank.

Charakter
Helle Zwiebelschalenfarbe. In der Nase Aromen von 
grünem Apfel, roten Früchten, weissen Blüten und 
Eisbonbon. Rassiger Auftakt am Gaumen, 
vollmundiger Körper mit gut eingebundener Säure. 
Anhaltender, aromaintensiver Abgang.

Eignet sich zu
Forelle vom Grill, weissem Fleisch, Rohschinken mit 
Melonen, Fischsuppe, Bandnudeln mit frischem 
Lachs, Spargelgerichten, Raclette, Fondue, als 
Aperitif.

Serviertemperatur 8 - 10° C 

Optimale Trinkreife, Lagerfähigkeit
Jung trinken, bis 3 Jahre.



Verdejo La Charla Rueda DO

Rebsorten
Verdejo

Herkunft

Das Weinbaugebiet Rueda liegt zwischen den 
Rotweingebieten Ribera del Duero und Toro und ist 
bekannt für seine hervorragenden Weissweine. Die 
Hauptrebsorte ist Verdejo, zugelassen sind aber auch 
Viura (auch Macabeo genannt), Sauvignon Blanc und 
Palomino.

Über den Wein

Die Verdejo Trauben werden sorgfältig in kleine 
Kistchen gelesen. Nachdem Abbeeren erfolgt eine 
Maische-standzeit bei 10° C um die vielfältigen Aromen 
der Verdejo Traube zu extrahieren. Die anschliessende, 
temperaturkontrollierte Gärung bei 14° C dauert einige 
Tage. Zur Harmonisierung reift der Wein danach noch 
rund zwei Monate auf der Hefe.

Charakter

Hellgelb mit grünlichen Reflexen. Vielschichtige Aromen 
von weissen Früchten, Pfirsich, Melonen, Mango, 
Passionsfrucht, grünem Apfel und Stachelbeeren. Sehr 
intensiv am Gaumen mit frischer, rassiger Säure, gute 
Struktur. Der intensive Abgang ist wiederum geprägt 
von Passionsfrucht.

Eignet sich zu

Paprikaschaumsuppe mit Lachsforellenfilet, Frischkäse, 
Crevettencocktail mit Mango und Avocado, Mies-
muscheln, Schalentieren, weissem Fleisch, als Aperitif.

Serviertemperatur 8 - 10° C

Optimale Trinkreife, Lagerfähigkeit

Am schönsten jung zu trinken, bis 3 Jahre.



Spez.- und Bioweine

• Das etwas speziellere..



Viento Aliseo Biodynamic Wine Graciano/Cabernet 
Sauvignon

Rebsorten
Graciano 50% und Cabernet Sauvignon 50%

Herkunft
Jesús und Ruth Fernández lancierten das Projekt Dominio
de Punctum im Jahr 2005. Sie transformierten dabei den 
110 Hektar grossen Rebbesitz, der sich seit langem im 
Besitz ihrer Familie befindet, in eine «Château Winery», 
in der alle Weine kontrolliert biodynamisch erzeugt 
werden. 

Über den Wein
Die Verbindung aus Graciano und Cabernet Sauvignon ist 
neu in der La Mancha und gilt als überaus zukunfts-
trächtig. Bisher wurde der Graciano vor allem im Norden 
Spaniens angebaut, wo er beispielsweise den Rioja-
Weinen die nötige Eleganz verleiht. Während der 
Graciano in dieser Assemblage für Frische und 
Bekömmlichkeit sorgt, bringt der Cabernet Sauvignon die 
nötige Struktur und Fülle. Der biodynamisch angebaute 
und von Demeter zertifizierte Wein wurde im Stahltank 
vergoren und reifte danach neun Monate in Barriques.

Charakter
Mittleres, klares Purpurrot. Elegante Aromatik mit 
dunklen Waldbeeren, Kirschen, dezentem Veilchenduft 
und edlen, sehr gut integrierten Würznoten. Im Gaumen 
im Auftakt sehr saftig und frisch. Obwohl die Trauben in 
einem heissen Terroir gereift, wirkt dieser Cru überaus 
elegant und bekömmlich, mit festem, feinkörnigem 
Tannin und einer präsenten Säure.

Eignet sich zu
Wurstwaren und kräftigen Fleischgerichten, vor allem 
Lamm oder Kaninchen, spanischer Reis-Eintopf (Arroz
oder Paella), Chili con Carne.

Serviertemperatur: 16 – 18°C

Optimale Trinkreife
Bereitet jetzt schon viel Trinkgenuss, kann sich aber über 
die nächsten vier Jahre noch weiter entwickeln.



Malvasia di Castelnuovo Don Bosco DOC

Rebsorten
100% Malvasia di Schierano

Herkunft
Albugnano und Castelnuovo Don Bosco, Piemont, 
Italien 

Über den Wein
Malvasia di Schierano, eine rare und aromatische 
Traubensorte die im Norden der Asti Provinz seit dem 
15. Jahrhundert angebaut wird. Dieser Wein wird 
durch die Familie Bava seit vier Generationen 
produziert und perfektioniert und steht heute als 
leitender Produzent dieser Rebsorte in Italien. Die 
Erntelese in kleinen Kisten wird Tags durchgeführt 
und die Trauben werden nachts sanft gepresst. Der 
Most wird unter tiefer und kontrollierter Temperatur 
gegärt um die feinen Aromen zu bewahren.

Charakter
Schönes Kirschenrot und fein schäumend im Auge. 
Charakteristisches Aroma von wilden Rosenblumen. 
Delikat süss im Geschmack mit präsenter und 
angenehmer Frucht.

Eignet sich zu
Zu jeder Zeit lässt sich dieser Wein einfach schön 
gekühlt trinken aber passt auch zu Erdbeeren mit 
Sahne und zahlreichen Süssigkeiten

Serviertemperatur: 6 - 8° C

Optimale Trinkreife:
sollte jung getrunken werden



Moscato d'Asti DOCG

Rebsorten
100% Moscato bianco di Canelli

Herkunft
Bei BAVA ist der Wein eine Familien -
Angelegenheit. Dokumente belegen deren 
Anwesenheit als Besitzer von Weinbergen seit 
dem 17. Jahrhundert. Das heutige Weinbau- und 
Weinhandels-Unternehmen wurde Anfang des 20. 
Jahrhunderts durch Pietro Bava in Cocconato
gegründet. 

Über den Wein
Nach der Lese werden die Trauben mit einer 
pneumatischen Presse sanft gepresst. Der leicht 
gegärte Most wird danach in Stahltanks bis zur 
Abfüllung sehr kühl gelagert. Als”Wein der Gärten 
von Eden” wird der Moscato d’Asti bezeichnet.

Charakter
Strohgelb, mit perlendem Effekt im Auge, zeigt er 
sich natürlich weich, süss und leicht spritzig mit 
sanften und blumigen Noten von Akazien und 
Salbei und fruchtige Aromen von Pfirsich und 
Ananas. Extravaganter und erfrischender Wein.

Eignet sich zu
Aperitif, leichte Küche, Desserts, Kuchen und mit 
diversen Süssigkeiten

Serviertemperatur: 8 - 10° C

Optimale Trinkreife:
Sollte im Laufe von 18 Monaten getrunken 
werden



 

Wein Bestelltalon 2016 
 

 

Um ihre Hilfsbereitschaft zu honorieren dürfen wir Ihnen folgende Angebote unterbreiten: 
 

- 2% ab 18 Flaschen/- 4% ab 36 Flaschen/- 6% ab 54 Flaschen/- 8% ab 72 Flaschen/- 10% ab 90 Flaschen 
 

 
Rotwein  Jahrgang Preis/Flasche Anzahl       Karton  
 

Barolo DOCG Villa Illaria 2010  Fr. 17.00/75cl  6er Karton ______ 

Malanser Pinot Noir Bothmargut 2014  Fr. 17.00/75cl  6er Karton ______ 

Primitivo di Manduria DOC Neu 2015  Fr. 16.00/75cl  6er Karton ______ 

Douro Tinto Gloria Colheita 2013  Fr. 14.00/75cl  6er Karton ______ 

Costalago Rosso Veronese IGT 2014  Fr. 13.00/75cl  6er Karton ______ 

Rioja DOCa Crianza La Tonada 2010  Fr. 12.00/75cl  6er Karton ______ 
Aglianico Beneventano IGT 2014  Fr. 12.00/75cl  6er Karton ______ 

Brindisi DOC Riserva Tor del Colle 2013  Fr. 12.00/75cl  6er Karton _____ 
Rioja DOCa Crianza La Tonada (½ l)  2010  Fr.   9.80/50cl  12er Karton ______ 

 

 
Weisswein 
 

Hallau Pinot Gris AOC Neu 2015  Fr. 16.00/75cl  6er Karton _____ 
Johannisberg du Valais AOC 2015  Fr. 16.00/75cl  6er Karton _____ 

Hallau Chilcheweg Federweiss Neu 2014  Fr. 14.00/75cl  6er Karton _____ 

Pinot Grigio Terre Dichieti IGT 2015  Fr. 12.00/75cl  6er Karton _____ 

Verdejo La Charla Rueda DO Neu 2015  Fr. 12.00/75cl  6er Karton _____ 
 

 
Spez. Wein 
 

Rotwein: 
Viento Aliseo Biodynamic Cabernet 2013  Fr. 14.00/75cl  6er Karton _____ 

Malvasia di Castelnuovo Don Bosco 2015  Fr. 14.00/75cl  6er Karton _____ 

Weisswein: 
Moscato d’Asti DOCG Cantina Bava 2015  Fr. 14.00/75cl  6er Karton _____ 
 
Der Wein wird in Kartons zu 6 Flaschen abgegeben. (Ausnahme ½ l Rioja !) 
 
 

********************************************************************************** 

BESTELLUNG (bitte Anzahl Karton direkt oben nach dem Preis eintragen) 

 
Name/Vorname: .......................................................    Natelnummer:  .............................................. 

 
Adresse: ....................................................................     Unterschrift: ............................... 

 
PLZ / Ort ...................................................... 
 
 
Name HCM Mitglied (wenn vorhanden) ___________________________________________________ 

    
    Postfach 87 
3127 Mühlethurnen 

    
    Postfach 87 
3127 Mühlethurnen 


